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Nu-:rstrm pueblos combinan una
mezcla de sabores que los hace
especiales, con la mejor de las mate-
rias primas, sabores tradicicnales con
los que juega la innovacidn de nues-
tros restauradores, sabores clasicos a
fuego lento, sabores tropicales que
nos acercan a multitud de sensacio-
nes que no debes dejar escapar,

Calahonda, de tradicidn marinera,
hace de los productos del mar su

mas ampla oferta, pescados vy ma-
riscos de excelente calidad, que nos
permiten disfrutar de ellos en el me-
jor de los enclaves mediterrdneos.

Carchuna, agricola por excelencia, nos
acerca a los sabores de la tierra, pro-
ductos que ano tras ano nuestros ante-
cesores han levado a las mesas, fruto
de sus duros trabayos, Verduras, frutas y
hortalizas frescas que combinadas con
la imaginacidn de otras dpocas nos han
traido hasta nuestros dias recetas que
conguistan al paladar mds exigente,

El origen vy el alma de nuestros pla-
tos estd en sus bares y restaurantes,
siempre trabajande por ofrecer sus
mejores recelas a vecings y visitantes,
manteniendo tradiciones e innovando
hasta llegar a la mds modermna de la
cocina, trasmitiendo emociones, ex-
presando con sus sabores lo que a
veces no se expresa con palabras.

Calahonda y Carchuna, pueblos de
clima tropical nos permiten conjugar

sus excelencias gastrondmicas con la
cercania al mar, sus excelentes pla-
yas, su perfecta climatclogia que nos
haran disfrutar de unos amaneceres vy
atardeceres envidiables, al tiempo que
degustamos la amplia variedad de pro-
ductos que nuestros pueblos ofrecen

en los mejores establecimientos que
se reUnen en esta Guia Gastrondmica.

Concepcién ). Abarca Cabrera
Presidenta de la Entidad Local
Autdnoma de Carchuna-Calahonda




EL territor
calidades

de poniente v

n, al norte

nados por la torre del Zambul

o de Sacratil, convierten el

.
TLOreD 2 L

minables, de

apricultura intens

| muendiad




los amantes de la naturaleza pueden
disfrutar de amplios espacios virgenes
con abundante vepetacidn de interés
botdnico; pero también existen playas
de cardcter mds urbano, con todos los
servicios y equipamientos para el uso
y disfrute de vecinos y wvisitantes. Son
lupares para el relax vy la tranguilidad
de toda la farmilia, para darse un refres-
cante bafo en verano o un agradable
paseo durante cualquier época del afo,

Y no te obides de incluir los monu-

mentos y espacios de interés en la pla-

nificackdn de tu visita, La arquitectura
defensiva encuentra agqui una Impor-
tante representacidn: ¢l castillo de Car-
chuna, fortaleza del 5. XVIll construida
para la defensa litoral de las incursio-
nes de los piratas, el conocido como
“Fanlio de Calahonda”, de estructura
troncocdnica y cunosamente inclinado
hacia levante, la torre del Zambullon,
situada en el extrerno oriental de la po-
blacidn v algo mds antigua en cuanto
a su construccidn, o la curiosa "Cueva
de Bigotes”, que aprovecha la propia
morfologla concava del faralldn rocoso,




Para los apasionados del patrimonio
peolégco, a pocos minutos de la po-
blacidn, se encuentra el denominado
“Karst de Calahenda”, conjunto de
mds de cien cuevas vy simas declarado
Zona de Especial Conservacion e in-
cluido en la Red MNatura 2000,

Var v lierra

La historia nos cuenta que Calahonda
nace ligada al mar y a su puerto, en tiem-
pos el mds importante de toda la provin-
cia, Es logico pensar, entonces, que este

mar Mediterrdneo ha proporcionado a
las pentes del lugar, aimento, comunica-
cidin, desarrodlo., cultura al fin y al cabo,
que se deja ver en todos los dmbitos de
la vida, una vida marinera que, genera-
citn tras generacon, ha conservado la
importancia de este medio y lo que de
&l se obtiene, Hablamos, por supuesto
del pescado, tan fresco como cercano,
y tan presente en su tradicién culnana
que seria dificll entenderla sin éL

Asi pues, si Calahonda aporta la cultu-
ra marinera y Carchuna la mejor y mds

variada produccidn  hortofruticola, 1a
confluencia gastrondmica de ambas da
lugar a una explesidn de sabor y a un
sinfin de combinaciones interesantes a
la par que saludables.

Su situackin geoprafica y la configura-
cion peologica de su entorno, ademds
de aportarle una belleza pasaistica in-
negable, posbilita unas caracterfsticas
climatoldgicas que condicionan en gran
medida su principal actividad econd-
mica: la agricultura, Esta forma de wida
tradicional, convertida en un paisaje cul-

tural con el paso del tiempo, ha evo-
lucionado en las ltimas décadas hasta
convertirse en uno de principales pro-
ductores mundiales de distintos tipos
de frutas v hortalizas, Esto, se traduce
inmediatamente en una gastronomia lo-
cal en la que el uso de estos productos
de la tierra, 5 una sefa de kentidad,

Lna apuesta por la agricullura

Desde los anos cancuenta del siplo
XX, los pequefios asentamientos
agricolas situados en los lanos de




Carchuna han o evolucionando
hasta convertirse en lo que son hay
dia, referentes a nivel mundial en La
produccidn de determinadas espe-
cies, propiciado por la presencia de
algunas de las empresas mds punte-
ras del sector. El desarrollo de una
agricultura sostenible v de alto valor
anadido se ha hecho extracrdinana-
mente patente en las Gltimas déca-
das, cuando los esfuerzos por alcan-
zar la excelencia en la produccidn y
venta de los diversos frutos, con el
apoyo constante de las de las admi
nistraciones pdblicas han situado en
el mapa agricola global el nombre de
Carchuna-Calahonda.

En la actualidad la variedad de cultivos
es alta, siendo los mas importantes en
cuanto a volumen de produccidn y ca-
lidad de los mismos, el pepino holan-
dés, seguido de otros como el tomate
cherry, el calabacin, otras variedades
de tomate y pepino o los pimientos
en sus diferentes variedades (piminis,
pimientos dulces, etc.).

Aunque la configuracidn de las lade-
ras no favorece como en oltras zonas
cercanas la implantacidn de grandes
extensiones de cultivos arbdrecs tro-
picales como el aguacate, el chinmo

yo o el mango, si existen peguefas
manchas de algunos de ellos va que
el cima también lo posibilita. % bien
la produccidn total no es muy grande,
mids adn $i lo comparamos con el culti-
vo intensivo bajo plistico, su cansumo
en la zona v, por tanto, la inclusidn en
la gastronomia local de estos preciados
alimentos es cada vez mayor, encon-
trando multitud de bares y restauran

tes que lo contemplan en sus cartas,
ya sea como fruta de consumo directo,
en ensaladas o integrade en alguna de
sus especialidades.

Los establecrmentos Lgados a la res-
tauracicn que aparecen en esta publica-
cithn nos presentan una atractiva mues-
tra de la pastronomia tocal, donde (a
innovacian v la modermidad comviven a




la perfeccidn con las recetas de toda la
vida. Asi pues se abre un amplio catd-
lopo de bares, restaurantes, cafeterias,
e incluso otros negocios locales como
panaderias o heladerias, con el objeti-
vo de satisfacer la creciente demanda
por parte de un pdblico cada vez mas
interesado y exagente en el arle de la
cocina y la creacidn de sabores.

Depustar un suculento plato a orillas
del mar, tapear descubriendo una de
las magnificas propuestas de pequeiio
formato, desayunar en cualguiera de
las agradables y soleadas terrazas o
completar una jormada con un magnl-
fico helado artesano o una copa en un
ambiente distendido; todo esto es po-
sible y se encuentra mucho mds cerca
de lo que piensas,

Te esperamaos,




A veces la calidad se encuentra en
los lugares cercanos, asl lo refrendan
los chienles de este bar-restaurante
-desde 2011 bajo su direccidn actual-
especializado en platos en los que la
carne es la protagonista indiscutible

El rabo de toro, el codillo, las costillas a
la miel o el solomillo con setas, son algu-
nas de las propuestas

pastrondmicas
que encon-
traremos

o

t

"sap DBar Agrocarchuna

Cameters do Almeria, <in. Calahonda T/ 95862 42745

en su carta. También se pueden degustar
todo tipo de pescados, paellas, v ensa-
ladas, entre las que destaca la de pollo.
que es la que mas éxito tiene,

Fara endulzar el momento podremos
elegir alpuno de sus postres caseros
como el yogur, las natillas, el arroz con
leche, el pudding, o el flan de queso.

El bar Agrocarchuna se encuentra
abierto entre los meses de Octubre

¥ Agosto,



Restaurante
El Ancl:

C

Anda. delos Geranios, | Calahonda
Tfr.. "?IIE'E h:'.l 3':: '1;'1

En 1985 abre sus puertas el hotel el An-
cla, una empresa familiar cuyo fuerte es
la restauracion,

Su cocing, tipicamente mediterrdnea, se
caractenza por el uso de pescados fres-
cos asi como de hortalizas v frutas de
la zona, En su carta destacan los arro-
ces, parrilladas de marisco, pescadaos
al homo o a la sal, ademads de ofre-
cer al visitante un menu del dia de
gran calidad, Para los amantes de
la carne, disponen de un selecto
surtido de productos para cocinar
en su horno de lefia.

Ademds de su amplia terraza cuen-
tan en el interior con dos salones
para realizar todo tipo de eventos,
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Bar Bahia
de la Chucha

"Me enamoro este nnconcille”. Con

a orgullosa Mantse,

3 irl 3 Ml S relaCran

con la playa de la Chucha. Este amor

por la tierra y por la cocina, se plasma

en sus platos, marcados por la tradicidn
y el uso de productos de calidad.

Al estar tan cerca del mar, el pes-
cado es uno de los pilares de su
carta boquerones, cazdon en ado-
bo, bacaladillas, frituras variadas,
elc., que s¢ pueden acompanar
con migas de harina o de pan,
También son muy demandadas
las paellas, el pulpo seco o a la
gallega, v el salmorejo de aguacate,
un plato nco y saludable para redon-
dear una jornada perfecta.




n la calle mds concurrida de Ca-
lahonda, se encuentra este acogedor
local en el que relajarse tomando una
copa o un café en un ambiente agra
dable. A partir de las [6:00h v hasta
las 2 de la madrugada la musica de los
anos 80 te envuelve mientras pruebas
alguna de sus especialidades como
les majitos o los gin-tonic, ademds de
otras bebidas nacionales e internacio
nales de las primeras marcas.

Durante todo el verano v los fines de
semana del resto del afo puedes v
sitar el Bloke después de tu comida
o Cend l'“-.;'."!'{-rll en los r1‘||-.'h«::*- Fgh
auranies W I"hl:'l!"w- Cae I.-I LOTTE Y PO
el broche a un estupendo dia a pocos

metros de la plava,

Scagram’s
ExTiA Dey

GIN,

il

&




“La Bohermia es mas que un bar, es
un estilo de vida”, Son palabras de su
propietania que definen la filosofia de
este local desde que abriera en |984
ras una intensa vida viajera. Aqul cada
cliente elipe su copa y su musica pre
ferida en un ambiente tranguilo v dis-
tendido que favorece la tertulia entre
AMIROS.

Lin amplo catalogo de cocteles inter-
nacionales como el daiquiri, margarita,
mai tai, etc., junto con otros de la casa,
con ¥y sin alcohol, como el Calahonda o
el Costa Tropical realizados a base de
frutas de temporada de la costa grana
dina, sorprenderdan por su onginalidad
y sabor y refrescardn las calidas noches
de verano en su amplia terraza.



Camping
Don Cactus

Situado dentro de las instalaciones
del Camping Don Cactus, un referen-
te en el sector en la costa de Gra-
nada desde los anos /0, se enmarca
dentro del grupo abrasador, que ofre-
ce como atractivo principal, carnes a
la brasa de crianza propia tanto de
vacuno como de cerdo ibérico, sin
alvidar otros productos locales como
pescados, frutas y hortalizas.

Asi, podremos degustar platos tan
espectaculares como el tartar de
aguacate con jamadn ibérico, el mon-
tadito de fole con aguacate, mango ¥
manzana verde, las frituras de pesca.
do acompanadas de tomates cherry,
o el ravioli de la huerta y, todo ello,
con el mar Mediterrdneo como paisa-
je principal en el que relajarnos antes
o después de la comida,



Chiringuito

Chambao de Paco

dy

Paseo de [a Playa sin, Calshonda  Tine 958 56 97 02

En la misma orilla de la playa de Ca-
lahonda, a pocos metros del mar, lo
que antiguamente fue un chambac de
carrizo hoy mantiene en su nombre la
esencia de aquellos afos, Son ahora
Eduardo y Cracia, la segunda genera-
cidn a cargo de sus logones, los que
dan servicio a sus clientes desde 988,

El pescado y el marisco fresco. son sus
senas de identidad: quisquilla de Motril,

bacalac, atin del Mediterrdneo, o merlu-
za, junto paellas ¥ calderetas.

Para las ensaladas utilizan productos
locales como la cebolleta, el toma-
te kumato o el aguacate. También el
mango ¥ el chirimoyo estdn presen-
tes en su carta de postres.
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I00% artesanales, sin  productos
elaborados v utilizando siempre las
mejores materias pr']rn.'-h: asi son los
helados de chococd gelato, esta pe-
quefla empresa que ofrece sus dul-

ces creaciones en la localidad de
Calahonda,

Descubrir cada sabor de los mu-
chos que componen su carta de
presentacidn es una aventura
para nuestros sentidos: helado
de tarta de queso al mon, ca-
cahuete a la flor de sal, apple
pie y un largo etcétera que no

dejard a nadie indiferente.

Ademads, chococd ofrece su ser
vicio de pasteleria artesanal en la
cercana ciudad de Motnl.



Restaurante
El Conjuro
Aurda de les Ceranios. & Calahonds

Tfre 958 62 3 04

El Conjuro es, sin duda, un referen-
te pastrondmico en la Costa Tropi-
cal Granadina. Abierto durante todo
el aho, desde 1989 vy, recientemen-
te reformado, se mantiene fiel a sus
comienzos ofreciendo una carta que
adna tradicidn y modernidad a gusto
del visitante,

Se trata de una cocina de produc-
to, donde se cuidan al méxamo
los detalles ¥ en la que se apre-
cian de la misma forma sabores
clasicos en los arroces v frituras

o pescados al horno unto con
otros platos mds innovadores,
sencillos pero muy potentes como
la ensalada de caballa o la gvoza de
quisquilla de Motril rellena de codillo,



Las heladerlas “Evalo™ -desde comien
705 de los afos ochenta- v “Sabores”
desde mediados de la década siguiente,
son ambas propiedad de Miguel Lopez,
heladero innovador ¢ incansable trabaja-
dor que olrece sus helados artesanales
realizados con las mejores materias pri-
mas y, eso e nota en su sabor.

Los tradicionales sabores de toda la
vida se alternan con otros méds novedo
508 de creacion propia; vamilla, dstin.
tos tipos de chocolate, turrdn, mango,
-:.Jnir'i:‘nt}:.fc;-, unido esto a :r:&pﬂ;ﬁiﬁlidd{h‘:h
como la leche rizada, granizados como,
el de mojito, el rico merenguito, a base
de leche rizada con baileys o el fresqui-
to, mezcla de granizado de naranja con
ron o whisky, completan una propuesta
insuperable,

Lina pena que solo abra en verano,




Chiringuito el Farillo
A, de los Ceranios, s/n. Playa de Calshonda £39 150 983

Sus colores blanco y azul reflejan la cal-
ma y son como una ventana abierta al
Mediterrdneo junto al conocido “Farillo
de Calahonda’.

Su oferta gastrondmica se basa en los
productos del mar, el “pescaito frito”
con migas, los arroces (mixto, de ma-
risco, bogavante, negro_.), la quisqui-
lla de Motril, el pulpo a la brasa

¥. sobre todo los espetos de
sardinas, Como manda la tra-
dicidn familiar desde hace
mds de veinte anos, cada
vez que hay sardinas se lan-

za un cohete para gue los
clientes sepan que ya pue-
den acercarse a comer,

Lina seleccidn de jugosas carnes a la
piedra, que se cocinan ante los ojos del
comensal, completan su variada carta.



Paseando por la Avenida de los Ce-
ranios NOs encontramos este mesdon
de nombre singular que tiene su ori

gen en la discoteca “Kitasuenos” que
animaba las noches de la costa en
los afos setenta. Después decidieron
montar el restaurante que se llamo
"Kita”, mientras que la discoteca paso
a llamarse solo "Suenos’,

Se trata de un restaurante familiar,
donde ofrecen comida casera. Los
platos que mas éxito tienen entre sus
clientes son la fideud, las migas, los
arroces o los calamares a la plancha.

S preferimos (3 carne, podemos ele-
gir entre presa ibérica, pluma o lagar-
to, todo ello acompanado de verdu-
ras vy hortalizas frescas de la zona va
S83 COMO guarnicion o en ensaladas.




Cafeteria
La Fragata

Avda, de los Geranios, 272  Calahonda

Ana Maria es una mujer emprendedao-

ra ¥ activa que recibe con los brazos
abiertos a los visitantes de la cafeteria la
Fragata, que regenta desde hace unos
ancs. A pesar de no tener experien- f:
cia previa, su tesdn y su buen trato ©
con la gente le ha granjeado una
clientela fiel durante todo el afio.

Su especialidad son los desayunos
y las merendas, utilizando siempre
productos de la mddma calidad como
elemnento dstintive de su empresa,

En la Fragata se pueden pedir todo
tipo de tostadas (tomate, jamdn, man-
tequilla, etc), ademds de cruasanes,
suizos y demds piezas de bolleria del
dia. Para acompanar, cafés variados ¥
zumos de naranja naturales exprimi-
dos a mano.



Heladeria
l.os Geraneos

Anda de los Geranids,  Catahonda

Tin: 650 585 314

Esta heladeria de la localidad de Ca-
lahonda es regentada por la actual
direccidn desde los afios noventa, re-
cogiendo el testigo de los anteriores
propietarios.

Abierta durante la temporada de vera-
no, desde mediados de junio hasta me-
diados de septiembre, esta heladeria
nos propone degustar el amplio abani-
co de sabores de la prestigiosa marca
Carte d’or,

Ademds de todo eso sus granizados de
elaboracidn propia, tanto de fruta como
de leche (leche rizada), son la estrella
del establecimiento, manteniendo la
receta onginal que hace las delicias de
clientes de todas las edades,
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MNacid lleno de harina; a los 5 afos se
':]IJI:HF-F! 21 LN Eui“.r'l FI-HFFl acar F|E|r'l.l'_"'!:|. :"' o
los 13 va repartia en bicicleta, nos cuen-
ta Joaquin, tercera generacidn de pana-
deros. Desde que su abuelo empezase
con un homo moruno de lefia y ama-
sando a mano han pasado ya muchos
afos. En 1981, junto con su esposa se

hacen cargo de la panaderia gue, poco
a poco se ha o modermizando y am-
pliando su catdlogo de productos,

En su panaderia fabrican todo tipo
de panes, bollerfa vy pasteleria,
Hojaldres, cafias de chocolate,
bizcochos caseros y asi hasta
casi ochenta productos distin-
tos, de los cuales, sin duda, el
mas vendido, sobre todo en ve-
raro, son las tortas de chocolate,




Cafeteria Joaquin
En funcionamiento desde hace mds
de wveinte afos, la caleterfa Joagquin,
en Carchuna, ofrece a su clientela
unos exquisitos desayunos.

Fumos, cafés, cruasanes, tostadas
con atdn, jamon, queso, etc., asl
coma una gran variedad de pasteles
elaborados de forma artesanal en su
abrador propio.



En la freidurfa Lola llevan toda la vida
dedicados a la hosteleria, siendo ya la
tercera generacion en el sector,

Sus especialidades tienen como ele
mentos fundamentales los pescados
y mariscos frescos de nuestra costa,
producto de cercania que es garantia
de buena calidad.

Arroces, fideud, calamares a la plan-
cha, migas, manitas de cerdo, frituras
variadas ¥ un largo etcétera siempre
cocinado con un togue casero ¥ en
un ambiente familiar,

Ademas de su amplia carta, disponen
de una menu diario o, si el cliente lo
prefiere, una amplia gama de tapas de
temporada,




Es oblipatoria una parada probar los también los prepara muy ricos.
churres de Conchi o "los mejores

churros de la costa” como los de- Su establecimiento esta abierto du-
finen sus clientes, que son tanto rante todo el afo aunque para de-
gente del pueblo como veranean- gustar sus churros tendremos que
tes aunque, sepln ella, no tienen visitarla los fines de semana, festi-
ningun secreto especial mas alla del vos o en los meses estivales,

carino con el que los hace desde
mds de treinta afios.

Pueden tomarse con chocolate o cafié,
o quizds decantarse por una tostada o
un sandwich con zumo de naranja que



Bar Nuevo
LLas Migas

Pra. Cirellana, | Carchuna '| B4 A4S A9

Rodeado de espacios verdes y junto a
un parque, este restaurante familiar es
el sitic perfecto para saborear sin prisa
las recetas de toda la vida de la mano
de su cocinera.

Abierto al publico durante todo el ano
y con nueva direcciin desde 2018, nos
offece una carta en la que se pue-
den encontrar tapas como el pu-
chera, las migas con pescado,
el arroz con caracoles, o el
choto, su producto estrella
y muy demandado por sus
clhientes, todas ellas prepa-
radas con productos fres-
cos de la zona.

Ademas puede pedir su comi-
da por encargo o, si lo prefiere,
celebrar aqui su comida familiar.



Cafeteria Bar
[.as Palmeras

Awdda Las Palmeras afn Carchuna

Desde bien temprano por 13 ma-
fana, Inma abre las puertas de
su bar desde hace ya mds de
gquince afos, La mayoria de
sus clientes son rr.qhn;aduma
QuUE Ccomienzan su jornada

con un energético desayuna; \\. W—— O\

pero ademds de un buen café e T—
aqul podemos elegir entre una ’
gran variedad de tostadas: de atdn,

queso, jamon york, sobrasada, paté o
jamon serrano cortado a mano, proba-
Blemente el mas demandado,

Fara probar su comeda casera hay que
pasarse a la hora del tapeo: papas a lo
pobre, albdndigas en salsa de almendras,
habas con jamdn, carne con tomate o el
pepito, el bocadillo mas completo,



Bar El Parque

Faseo det Uuarteleso. & Carchi

ina

Casi como una broma surgid hace
ya cinco anos la idea de montar un
bar; ¥ parece que no fue mal la cosa
porque hoy dia es uno de los mas y
mejor aceptados de la zona.

El Parque permanece abierto durante
todos los meses del ano, desde las
seis de la mafana para desayunos ¥
copas; al medio dia destacan las ta-
pas caseras y raciones como pulpo
en salsa, pescado con migas, papas a
lo pobre o jaman asado al horno que
es de los platos que mas gustan,

Ya por la noche el pdblico cambia
y, con &, la oferta gastrondmica que
se torna mas fresca y rdpida; platos
combinados, paninis, pizzas, hambur-
guesas, bocadillos, carne con tomate,
croquetas caseras, todo ello sin per-
der ni un dpice de calidad.




Restaurante Poseidon
€/ Mera

0.2 La Perla Th 635 92 72 40
En su andadura de casi veinte ahos, el
bar Poseiddn se ha convertido en el lu-
gar de reunidn obligado para las familiar
que pasan los meses de verano en la
Perla, Son clientes de toda la vida, co-
nocedores del buen hacer de Lola en su
cocing que regenta este negocio junto
con sus hijos,

A mediodia huele a "pescaito” fresco de
Motril: boquerones, bacaladillas, rape,
quisquilla, gamba blanca, cigalillas..., ade-
mas de los diferentes tipos de armoces
de entre los cuales destacaria el negro,
y ensaladas como la poseiddn, la mixta,
la cesar, la de bacon, queso de cabra y
nueces o la de kumato con apuacate v
un buen chorredn de aceite,

Fodremos elegir, para terminar, entre
una interesante carta de postres caseros
como el brownie, las natillas, o el flan,




Bar Rebalaje
€ Espliego sin Calahonda Tin: 651 587 289 '\

Situado en una de las mejores zonas
de la localidad, muy cerca de la playa,
se encuentra bar el Rebalaje, que en
2016 inicid su aventura en el mundo
de la hosteleria.

Este establecimiento de temporada
permanece abierto desde finales de
febrero hasta el mes de septiembre
pudiendo tapear en un ambiente
tranguile y farmiliar las ricas especia-
lidades de la zona como las migas, el
pescado en todas sus variedades, etc.

Sus platos fuertes son las distintas pae-
las. el arroz negro, la fideud o Las frituras
de pescado vanado, que pueden disfru-
tarse en su comedor interior climatizado
& &0 U gran terraza exterior,



Restaurante 25

Sangacho
L
C/ Azahar, 25 Calahonda 958 6235 18

En mayo de 2010 abre sus puertas
este restaurante de temporada crea-
do como un concepto distinto de
cocina diversa y apariencia mas infor-
mal pero manteniendo la filosofia del
producto como bugue insignia del
establecimiento; no obstante su pro-
pietario es también el responsable
del restaurante “El Conjura”.

En su comedor interior o en su
terraza de verano, encontrare-
mos productos que van des-
de pinchos sencillos, carnes,

o pescados, hasta platos mas
elaborados como su particular
representacion de los clisicos
"huevos [ritos con espichds”, en
el que penera texturas nuevas que
sarprenden a los visitantes,



anaderia Serafin
C/ Concepaidn Arenal. Calahanda 63082 6224

Desde los afios cincuenta del pasado
siglo se encuentra en funcionamiento
la Panaderia de Serafin y, hoy dia, es
la tercera generacion la que se encar-
ga de ello.

Pioneros en hacer tortas de cho-
colate, que son la debilidad de
sus clientes, también venden
todo tipo de panes, que con-
tindan haciendo a la manera
artesanal. Uno de sus produc-
tos estrella es el pan de acei-

te, junto con las tortas de
chicharrones.

Ademds de ofre-
cer un gran surti-

do de dulces ca-

seros, bizcochos

y todo tipo de
bollera.
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Esta tipica taberna con encanto se
encuentra en la carretera de Alme-
ria. en un lugar privilegiado frente a
las instalaciones del hotel EL Ancla;
ambos negocios pertenecen a la mis-
ma familia por lo que esa impronta
de calidad en su cocina se deja ver
% . nada mas entrar, "La gente del pue-
blo le tiene un carifio especial, ¥
M los visitantes buscan este tipo de
! establecimiento” nos cuenta su

propietario,

y

Se trata de un eSpacio aco-
gedor, para tapear o para una
comida mds informal, con un
aire andaluz ¥ marinero, don-
de su fuerte son platos como el
pulpo asado, las migas, la paella o
las ricas rosquillas.



Carchuna

@) Bar Bahfa de la Chucha €D Bar Nuevo las Migas
a Restaurante Camping Don Cactus @) Cafeteria Bar las Palmeras
(@ Cafeteria Joaquin @ Bar el Parque
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Bar Agrocarchuna

Restaurante el Ancla

El Asador de Christian

Cafe Copas Bloke

Bar la Bohemia

Chiringuito Chambao de Paco
Chococo Celato

Restaurante el Conjuro
Heladeria Evalo

Chiringuito el Farillo

Bar Kita

90006

Cafeteria la Fragata
Heladeria los Geraneos
Panaderia Joaquin
Freiduria Lola

Cafeteria Media Luna
Restaurante Poseidon
Bar Rebalaje
Restaurante Sangacho
Panaderia Serafin
Taberna el Ancla
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Entidad Local Autdnoma de Carchuna-Calahonda
Urbanizacidn Perla de Andalucia CR 340 Km. 12 - IB730
Th; 958 62 40 08/ 958 62 40 68
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Tfh: 958 62 40 08 / 958 62 40 68

www.carchunacalahonda.es




